В Нижнеудинске проходит месячник по контролю качества мясной продукции
Месячник проводится с 11 ноября в целях обеспечения качества и безопасности мяса и иной продукции животного происхождения, пресечения несанкционированной торговли указанной продукцией.
Основанием для проведения «мясного контроля» на территории Нижнеудинского муниципального образования, стало распоряжение службы потребительского рынка и лицензирования Иркутской области от 23 октября 2015 года № 2081-ср, а также постановление Нижнеудинского муниципального образования.







В период проведения месячника для жителей города  работает «горячая линия» по вопросам качества и безопасности мяса и иной продукции животного происхождения. По телефону 7-14-15 специалисты отдела потребительского рынка товаров и услуг администрации Нижнеудинского муниципального образования с 8.00 до 12.00 и с 13.00 до 17.00 (кроме субботы и воскресенья) принимают звонки от населения. 
Представить информацию на «горячую линию» о фактах продажи некачественного мяса и иной продукции животного происхождения, а также о местах несанкционированной торговли указанной продукцией, может каждый житель города. При передаче информации необходимо назвать фамилию, имя, отчество и адрес места жительства.

В рамках месячника проводятся надзорные мероприятия госинспектором ветнадзора Тулунского МРО Управления Россельхознадзора в отношении предприятий, производящих и реализующих мясо всех видов животных, полуфабрикатов, колбасных изделий и копченостей.



В одном из таких рейдов, в павильон «Мясо» торговой площадки «Нижнеудинская» (бывший рынок) совместно со специалистами отдела потребительского рынка товаров и услуг администрации Нижнеудинского муниципального образования, также решил принять участие и корреспондент газеты «Нижнеудинский вестник». Стоит отметить, что о планируемой проверке никто не был предупрежден заранее, поэтому появление официальных лиц, да еще и журналиста с фотоаппаратом повергло некоторых продавцов в небольшой шок, и, тем не менее, они не растерялись и с большим удовольствием рассказали нам о своей продукции. Кроме того, еще и наглядно показали свои рабочие места. После чего было отмечено, что у каждого продавца в павильоне «Мясо» организован производственный и лабораторный контроль  качества поступающего сырья, обеспечена полная и достоверная информация о  реализуемом мясе, кроме того, каждый из продавцов  имеет документ о прохождении медицинского осмотра.(фото 1,2)
Исходя из вышесказанного можно сделать вывод, что нижнеудинские предприниматели серьёзно и с большой ответственностью относятся к реализации своей продукции. И это не только их заслуга. На территории ТП «Нижнеудинская» осуществляет деятельность диагностическая лаборатория ОГБУ Нижнеудинской СББЖ.
О работе лаборатории по контролю за качеством реализуемой мясной продукции нам рассказала заведующая диагностической лабораторией Вера Демьяненкова: (фото 3)
- Какой проверке подвергаются продавцы и их товар, и как часто?

-Одна из важных задач для нас  – обеспечить продовольственную безопасность жителей города, сделать так, чтобы на прилавках присутствовала только качественная продукция. Каждый месяц мы проводим проверку на качество дезинфекции транспорта, на котором осуществляется доставка мясной продукции. Сразу на месте мы проводим исследования, на основании которых, при положительном результате мы выдаем сертификаты. Такой же проверке подвергаются и рабочие места. Вообще, каждый продавец, по окончании рабочего дня, проводит дезинфекцию своего рабочего места. Большое внимание уделяем медицинскому осмотру работников, их внешнему виду на работе, а также тому, в каком виде хранится продукция на их прилавках (чистота столов, обработка мест для разделки мяса). В летний период особое внимание уделяем наличию холодильного  оборудования. 
- Возможно ли, что не проданное сегодня мясо, завтра вновь попадет на прилавок?

- Возможно, и в этом нет ничего страшного, ни в летний, ни, тем более, в зимний период. Вся продукция хранится в соответствии с нормами. Да и не так уж много мяса ежедневно завозится, чтобы оно по нескольку дней лежало на прилавках. Максимум за два дня распродается все завезенное мясо. А порой и за пару часов, так бывает в том случае, если закупают оптом учреждения.
- А гарантии для таких покупателей имеются?

- Безусловно. Мы выдаем специальные справки Формы № 4. Кроме того, на тушах мы обязательно ставим клеймо, которое является своеобразной гарантией качества. 
О том, какое мясо находится на прилавках нашего города, откуда оно завезено, а также о тонкостях ценовой политики нам рассказали сами продавцы:

Наталья Лукьянова: «Вся продукция, царствующая на наших прилавках деревенская, как говорится «натурпродукт». Поставщики проверенные, надежные. Сами уверены и покупателей уверяем в качестве мяса.  Для тех, кто все-таки сомневается, у нас есть вся необходимая документация, а главной гарантией качества нашей продукции выступает лаборатория».

Вера: «Наш главный девиз - всё для покупателя. Никаких секретов, обмана и некачественной продукции. По просьбе любого клиента мы покажем товар не только на запах и вкус, но и предоставим всю соответствующую документацию. Что касается цен, то поднимаем уже совсем в крайних случаях, и то, для постоянных клиентов всегда стараемся сделать скидку. Многих жителей сейчас волнует вопрос, не повлияют ли приближающиеся праздники на цену мяса. Могу с полной уверенностью сказать, что нет».
Марина Андреева: «Та продукция, которую мы реализуем, только от местных поставщиков. Годами наработанные связи позволяют нам быть уверенными в своевременной поставке и, что самое главное, качестве мяса. Почти каждый день у нас свежий привоз, поэтому за здоровье своих покупателей мы спокойны».
Но не только в мясном павильоне искушенный нижнеудинский покупатель может приобрести свежую мясную продукцию. Совсем недавно к нашем городе открылся магазин  «Деревенское мясо» по ул.Лермонтова, который реализует продукцию с фермы трансовхоза.
В завершении хотелось бы отметить, что в последнее время на прилавках наших магазинов можно увидеть большое разнообразие сырых и готовых мясных продуктов. Мясные продукты являются поставщиком белка, необходимого для жизнедеятельности человека. Сырое мясо различных видов животных и птицы, а также производимые из них мясные продукты, поступая к потребителю должны быть качественными и безопасными для здоровья человека. Чтобы получить качественное сырье животного происхождения  проводится большая работа многими специалистами сельскохозяйственного производства, изготовителями готовой продукции, органами, контролирующими качество и безопасность продуктов питания. По итогам нашего рейда, можно с уверенностью утверждать, что на нижнеудинских прилавках (по крайней мере, тех, что мы посетили) находится только свежая и качественная продукция! Но все же встречаются случаи появления на прилавках некоторых магазинов недоброкачественного мяса и мясных продуктов. Поэтому при покупке в магазинах потребитель должен обращать внимание на условия продажи (охлажденные продукты должны находиться в холодильных камерах), на сроки годности, указанные на этикетках, на внешний вид продукта. При ослизнении продукта, неприятном, несвойственном для данного продукта запахе, при изменении цвета от покупки лучше воздержаться.
